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Abruzzo Montepulciano Riserva Prologo    De Fermo  50,00
Abruzzo Montepulciano Riserva Pepe montepulciano 2014  Emidio Pepe  180,00
Abruzzo Montepulcianoo  Pepe Rosso 2008   Stefania Pepe  140,00
Abruzzo Montepulciano  Amorotti Montepulciano  Amorotti  45,00
Abruzzo Montepulciano  In Alto Montepulciano  In Alto   36,00
Abruzzo Montepulciano  Montepulciano    Cirelli   23,00
Abruzzo Montepulciano  Montepulciano Anfora  Cirelli   45,00
Abruzzo Montepulciano Riserva Quarantacinque   Massetti  50,00
Abruzzo Montepulciano Riserva Chiedi alla polvere   Contesa  35,00
Abruzzo Montepulciano Riserva Montepulciano Riserva  Fattorie Gaglierano 30,00
Abruzzo Montepulciano Riserva Praesidium 2019   Praesidium  35,00
Abruzzo Montepuciano   Le Vigne    Faraone  23,00
Abruzzo Montepulciano  Montepulciano Tiberio  Tiberio   24,00 
Abruzzo Montepulciano  Valle Reale Montepulciano  Valle reale  28,00
Abruzzo Montepulciano  I Vasari     Barba   34,00
Abruzzo Montepulciano   Fante 2019    Feudo d’ugni  35,00
Marche Montepulciano Cab/Sauv Carbù     Clara Marcelli  25,00
Marche Montepulciano | Sangiovese Rosso Piceno    Clara Marcelli  29,00
Marche Montepulciano   Kun     Clara Marcelli  32,00  
Marche Montepulciano   San Lorenzo Magnum   Umani ronchi  50,00
Marche Montepulciano   Cumaro    Umani ronchi  30,00
Marche Merlot/Cab Sauvignon Pelago     Umani ronchi  50,00
Marche Merlot/Cab Sauvignon Pelago Magnum   Umani ronchi  95,00
Marche  Montepulciano  Kupra 2014    Oasi Degli Angeli 310,00
Marche  Montepulciano  Kurni 2016    Oasi Degli Angeli 195,00
Umbria  Sagrantino   Ziggurat    Tenute Lunelli  30,00
Lombardia Nebbiolo   Rosso di Valtellina   Arpepe  35,00
Lombardia Nebbiolo   Rosso di Valtellina   Dirupi   27,00
Lombardia Nebbiolo   Valtellina SUperiore   Dirupi   35,00
Piemonte Nebbiolo   Barolo Bricco Boschis   Cavallotto  115,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Cavallotto  50,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Ca Viola  31,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Morra Gabriele 29,00
Piemonte Nebbiolo   Barbaresco    Morra Gabriele 58,00 
Piemonte Nebbiolo - Freisa  Langhe Rosso Memorie  Morra Gabriele 26,00
Piemonte Nebbiolo   Barolo Serralunga ‘20   Luigi Pira  50,00
Piemonte Nebbiolo   Barolo Vignarionda    Luigi Pira  125,00
Piemonte Nebbiolo   Barolo docg 2019   Massolino  55,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Massolino  26,00
Piemonte Nebbiolo   Barbaresco    Massolino  50,00
Piemonte Nebbiolo   Magnum Langhe Nebbiolo  Massolino  55,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Bruno Giacosa  48,00
Piemonte Nebbiolo   Barbaresco Rabbajà   Bruno Giacosa  270,00
Piemonte Nebbiolo   Barolo 2020    Bruno Giacosa  240,00
Piemonte Barbera D’alba  Barbera D’alba   Bruno Giacosa  43,00
Piemonte  Barbera D’alba  Barbera D’alba   Marengo  28,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Villione   55,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Sottimano  35,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Cascina Fontana 30,00
Piemonte Nebbiolo   Barbaresco La Ganghija  Enzo Rapalino  65,00
Piemonte Nebbiolo   Langhe Nebbiolo   Davide Fregonese 28,00
Piemonte Nebbiolo   Barolo Ceretta 2016   Davide Fregonese 125,00
Piemonte Grignolino   Venticento 2019   Riflesso  25,00
Basilicata Aglianico Del vulture   RUSSE     Artekeke  29,00
Toscana Sangiovese   Villa Antinori     Antinori  35,00
Toscana Sangiovese grosso  Rosso di Montalcino   La Palazzetta  27,00
Toscana Sangiovese grosso  Brunello di Montalcino  La Palazzetta  60,00
Toscana Sangiovese    Rosso Pazzi    Azienda Agr. Pazzi 22,00
Toscana Taglio Bordolese  Igt rosso Toscana 2019  La Madonnina  35,00
Toscana Taglio Bordolese  Opera Omnia    La Madonnina  105,00
Toscana Taglio Bordolese  La Massa    La Massa  33,00
Toscana Cab. Sauvignon / Franc Sassicaia 2003    Tenuta San Guido 600,00
Toscana Sangiovese gosso  Iuli'o     Castello tricerchi 20,00
Toscana Sangiovese gosso  Brunello di Montalcino   Ventolaio  65,00
Toscana Sangiovese gosso  Rosso di Montalcino   Ventolaio  28,00
Toscana Sangiovese gosso  Brunello di Montalcino 2018  Argiano  100,00
Toscana Sangiovese   Chianti Classico   Castello di Volpaia 32,00
Friuli  Cabernet Franc  Cabernet Franc    Sara&Sara  28,00
Friuli  Schioppettino   Schioppettino    Sara&Sara  28,00
Friuli  Schioppettino   Schioppettino    Bressan  60,00
Friuli  Terrano   Terrano igt 2018   Kante   30,00
Valle D’Aosta Nebbiolo   Nebbiolo 2021   Rosset   42,00 
Alto adige Pinot Nero   Blauburgunder   Ploner   35,00
Alto adige Pinot Nero   Blauburgunder Magnum  Ploner   70,00   
Trentino Cabernet Franc  Cabernet Franc 2018   deTarczal  25,00
Trentino Merlot    Campiano 2019   deTarczal  25,00
Trentino Pinot Nero   Sanct Valentin 2006   San Michele Appiano 95,00 
Trentino Pinot nero   Maso Montalto   Tenute Lunelli  55,00
Trentino Pinot nero   Vigneti delle Dolomiti   Michele Simoni 30,00
Sicilia  Nerello mascalese   Vigne Vecchie 2015   Calabretta  40,00   
Sicilia  Nerello Mascalese  Treterre    Wiegner  27,00
Sicilia  Cerasuolo di Vittorua  Cerasuolo di Vittoria   COS   26,00
Veneto  Corvina - Rondinella  Ca’ fiui     Corte sant’alda  26,00
Veneto  Cab/merlot/Cab Franc Phigaia     Serafini & Vidotto 28,00
Veneto  Merlot    Massal     Denis Montanar 30,00
Veneto  Corvina - Rondinella  Rio Albo    Cà Rugate  22,00
Veneto  Corvina - Rondinella  Amarone DOCG   Cà Rugate  55,00
Veneto  Cabernet Sauvignon  Cabernet Sauvignon Veneto  Balan   30,00
Veneto  Corvina corvinone   Campi magri     Corte Sant’alda  34,00
Beaujolais Gamay    Fleurie Les Garants  Pierre-Marie Chermette 39,00
Bordeaux Merlot     Mon Nom 2019   Château Picoron 30,00
Bordeaux Merlot     Cuveè Prestige 2016   Château  Bretus 38,00
 Bordeaux Merlot     Tire Pé Diem     Château Tire Pé 23,00 
Bordeaux Merlot - Cab Sauv - Verdot Bordeaux Supérieur 2021 Château Moutte Blanc 31,00 
Borgogna  Gamay    Beaujolais    En Belles Lies  38,00
Borgogna  Pinot nero    Autes Cotes de Beaune Rouge  En Belles Lies  57,00
Borgogna  Pinot nero    Bourgogne Rouge    Cote d'Or Lequin  50,00 
Borgogna  Pinot nero    Bourgogne Rouge   Rapet    65,00
Borgogna  Pinot nero    Coteaux Bourguignons La Pointure Henri Richard   55,00
Borgogna  Pinot nero    Marsannay Rouge au Larrey   Henri Richard   82,00
Borgogna  Pinot Noir, Cesar  Bourgogne Rouge Ermitage     Domaine de la cadette 56,00
Ct du Rhône  Syrah - Grenache  Côtes du Rhône   Franck Balthazar 27,00
Ct du Rhône Syrah - Crozes   Hermitage Equinoxe   Domaine Equis 32,00
Ct du Rhône  Grenache - Syrah- Cinsault Châteauneuf-du-Pape   Le Vieux Donjon 88,00
Ct du Rhône  Grenache - Cinsault  Le P’Tit Gars    l’Oratoire Saint-Martin 26,00
Ct du Rhône  Grenache- Carignan - Syrah Vieilles Vignes 2021   Clos du Mont-Olivet 30,00
Jura  Pinot nero    Pinot Noir Confidentiel   Domaine tissot 96,00
Loira  Cabernet Franc  Saumur Champigny Pélo Le Petit Saint Vincent  32,00
Loira  Pineau d’Aunis  Coteaux-du-Vendômois  Patrice Colin  30,00
Francia  Merlot - Malbec  La Pie Colette  Domaine Mouthes Le Bihan  26,00
Francia  Pinot Nero   Bougogne Rouge   Koji Nakada  80,00
Francia  Pinot Nero   Bourgogne    Joseph Drouhin 65,00
Francia  Pinot Nero   Nuit Saint Georges 2020  Joseph Drouhin 115,00
Francia  Pinot Nero   Nuit Saint Georges 2021  Joseph Drouhin 140,00
Francia  Pinot Nero   Cote de Beaune 2021   Joseph Drouhin 110,00     
Francia  Pinot Nero   Borgnogna cuvee st.Vincent '20 Vincent Girardin 60,00
Francia  Pinot Nero   Bourgogne Vieilles Vignes 2018 Philippe Pacalet 130,00
Francia  Pinot Nero   Pommard 2021   Philippe Pacalet 180,00
Francia  Gamay    Beaujolais Rouge c.re de Vendage Domaine Chermette 32,00
Francia  Pinot Nero   Nuuit Saint George Rouge  Domain Pillot  80,00
Francia  Merlot/ Cabernet  Puillac 2017          Chateau Latour 170,00
Francia  Pinot Meunier   Orleans Rouge   Clos Sait-Fiacre 28,00
Slovenia Cabernet Sauvignon  Cabernet Sauvignon 2019  Movia   50,00
Libano  Cab Sauv - Cargnan - Cins Red 2017    Chateau Musar 80,00
Libano  Cab Sauv - Syrah - Cins Jeune Red 21    Chateau Musar 32,00  
Patagonia Pinot nero    Barda     Bodega Chacra 57,00
Spagna  Tempr - Graciano - Mazuelo Jaun de Alzate Rioja Gran Reserva  Bodega Loli Casado 45,00
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MuuLab. entra nell'esclusivita' dei Club des Princes De Venoge.
I membri del Club des Princes vengono selezionati, uno per uno, ogni anno, 
per la loro gastronomia senza eguali che affascina gli Champagnes des Princes.
Gli champagne sono serviti nel calice di cristallo dedicato alla linea Princes

Francia  Princes Blanc de Blancs   Champagne De Venoge   90,00
Francia  Princes Blanc de Noirs   Champagne De Venoge   90,00
Francia  Princes Extra Brut    Champagne De Venoge   90,00
Francia  Princesse Rose'    Champagne De Venoge   90,00
Francia  Princes Brut First Edition Magnum  Champagne De Venoge   250,00
Francia  Louis XV Vinothèque 1996   Champagne De Venoge   380,00
Francia  Brut Rosè Magnum 2006   Champagne De Venoge   650,00 
 
Piemonte Marcalberto Sansanne'e Brut   Marcalberto Metodo classico   30,00
Piemonte Marcalberto Alta Langa Nature  Marcalberto Metodo classico   60,00
Piemonte Alta Langa Millesimato   Marcalberto Metodo classico   40,00
Piemonte Marcalberto Sansanne'e Brut MAGNUM Marcalberto Metodo classico   70,00
Piemonte Marcalberto Rose'    Marcalberto Metodo classico   32,00
Piemonte Alta Langa Limited Edition   Fontanafredda     30,00
Piemonte Alta Langa Blanc de Blancs Estra Brut ‘19 Fontanafredda     35,00
Trentino Giulio ferrari 2004    Ferrari      700,00
Trentino Riserva Lunelli 2015    Ferrari      110,00 
Trentino 51,151 Moser Trento DOC   Moser      37,00
Trentino Rose' Moser Trento DOC   Moser      38,00
Trentino Levi Trento DOC    Levì      33,00
Lombardia Cà del Bosco Saten Vintage   Cà del Bosco     85,00
Lombardia Annamaria Clementi    Ca' del Bosco     160,00
Lombardia Cuveè Nature     Nicola Gatta     45,00
Veneto  Epochè - Durella Metodo classico  Daniele Piccinini    40,00
Francia  Bulles Aligotè     Philippe Pacalet    80,00
Francia  Crémant de Loire Brut s.a.   Domaine des Sablonnières   29,00
Francia  Cremant D’Alsace brut   Jeijer Koenig     35,00
Francia  Marie Noelle Ledru Extra Brut Grand Cru Marie Noelle Ledru    400,00  
Francia  Blanquette de limoux    Maison Guinot     27,00
Francia  Cremant de Raphael 2020   Pirouettes     38,00
Francia  Grand blanc extra brut   Philipponnat     160,00
Francia  Valleé de la Marne S.A. Extra Brut  Champagne Nowack    97,00 
Francia  Côte des Bar Boréal Brut Nature 2021 Champagne Clandestin   135,00
Francia  Côte des Bar Resonance Extra Brut 2020 Champagne Marie Courtin   100,00 
Francia  Montagne de Reims Réserve Brut s.a. Bérêche et Fils     125,00 
Francia  Philipponnat Cuvèe Speciale Moon Import Philipponnat     130,00
Francia  Egly-Ouriet Grand Cru   Egly-Ouriet     220,00          
Francia  Initial Grand Cru Blanc de Blancs  Jacques Selosse    600,00
Francia  Brut Zero     Tarlant      85,00
Francia  BAM blanc de blancs    Tarlant      260,00
Francia  Shaman 19 Rose' grand cru   Marguet     130,00
Francia  Shaman 20 Rose' grand cru   Marguet     120,00
Francia  Shaman 19 grand cru    Marguet     130,00
Francia  Shaman 20 grand cru    Marguet     120,00
Francia  Les Saints Remys Grand Cru   Marguet     200,00
Francia  Sapience Brut Nature 2014   Marguet     350,00
Francia  Sapience Enothèque 2010   Marguet     500,00
Francia  Millesime' exeption 2015   Drappier Champagne    100,00
Francia  Les Terres Fine    Dhondt-Grellet Champagne   170,00
Francia  Dans un Premier Temps Brut   Dhondt-Grellet Champagne   150,00
Francia  Fluence vendemmia 2017   Frank Pascal     120,00
Francia  Platine 1er Cru     Nicolas Maillart    80,00
Francia  Ultradition Extra Brut    Laherte Frères     85,00
Francia  Rosè Meunier Extra Brut   Laherte Frères     90,00
Francia  La Trottiere Blanc de Blancs    Berteme's Champagne   110,00
Francia  Le Champ de 8 Jours Blanc de Noirs  Berteme's Champagne   120,00
Francia  Blanc Absolu     Miniere F&R Champagne   110,00
Francia  Influence     Miniere F&R Champagne   110,00
Francia  J-M Seleque Quintette   J-M Seleque     100,00
Francia  Mesnil Experience Grand Cru'  Andre' Jaquart Champagne   90,00
Francia  Experience Rosé de Saignée    Andre' Jaquart Champagne   80,00
Francia  Grand Siecle     Laurent-Perrier Champagne   250,00
Francia  La Cuvee     Laurent-Perrier Champagne   60,00
Francia  Riserva Millesimata 1997 Magnum  Laurent-Perrier Champagne   410,00
Francia  Riserva Millesimata 1999 Magnum  Laurent-Perrier Champagne   395,00
Francia  Riserva Millesimata 2000 Magnum  Laurent-Perrier Champagne   390,00  
Francia  Brut Millesime'e    Dom Perignon Vintage 2009 Magnum 680,00
Francia  Brut Millesime'e    Dom Perignon Vintage 2010         350,00
Francia  Brut Millesime'e    Dom Perignon Vintage 2013         290,00
Francia  Brut Millesime'e    Krug 167me             340,00
Francia  Brut Millesime'e    Krug 166me             400,00

 

 

Abbiamo creato per voi una selezione di vini al Corvin. Cos’è il Coravin? Il Coravin è un 
sistema di mescita con il quale si versa il vino senza rimuovere il tappo dalla bottiglia. 

Grazie al Coravin è possibile quindi bere qualsiasi vino al bicchiere, in qualsiasi momento ed in 
qualsiasi quantità, senza alterare lo stato di conservazione della bottiglia grazie all’inserimento di Argon.

�

             al calice
Francia  Pinot Nero   Nuit Saint Georges 2021 Joseph Drouhin 32,00
Piemonte Nebbiolo   BaroloSerralunga 2020 Luigi pira  13,00
Toscana Bolgheri Superiore  Opera Omnia 2016  La Madonnina  23,00
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Tartare di manzo, Essenza di zucca, maionese alle mandorle amare e zucca in conserva����������

Carpaccio di manzo, olio alla brace, salsa di verdure bruciate, pane al nero e salsiccia di maiale brado��
��


Coppa di manzo, cavolo arrostito e ketchup di rapa rossa�
�����

Pappardella ripiena alla genovese, fondo bruno di cipolla e parmigiano 50 mesi���������

Guancia di vitello basata alla birra, spuma di patate e porcini e grue di cacao����
��� 

Focaccia, gelato al miele e parmigiano, mela e mosto cotto 1,3,6,7,8

Euro 60.00

 Wine Experience 4 calici Euro 25
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Tartare di Black Angus, crema di bufala, umami di datterini, alici del Cantabrico e polvere di capperi 4,7

Euro 16.00

Tartare di manzo, radicchio grigliato, Monteveronese e burro di arachidi 5,7

Euro 16.00

Carpaccio di manzo, olio alla brace, salsa di verdure bruciate, pane al nero e salsiccia di maiale brado ��
��
 
Euro 18.00

Carpaccio di cuore, midollo gratinato alla viennoise al tartufo e spinaci ���
Euro 18.00

Controfiletto marinato e affumicato, crema di latte alle olive, caffè e pastinaca �
Euro 18.00

Wagyu A5 fiammato, chutney di prugne, erbette e ponzu al burro �
�������
Euro 24.00

Uovo CBT, Cynar, carciofo, cioccolato bianco e amaranto���������

Euro 15.00

Porcino grigliato, fonduta di caciocavallo impiccato e tartufo ��
Euro 15.00

Coppa di manzo, cavolo arrostito e ketchup di rapa rossa��
�����

Euro 16.00

Salsiccia di manzo e senape di Digione ���
Euro 12.00
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Acqua Panna     Euro 2,50

Acqua San Pellegrino   Euro 2,50

Acqua      Euro 3,00 

Coca Cola Vetro Bottiglietta  Euro 3,00

Coca Cola Zero Vetro Bottiglietta  Euro 3,00

Caffè      Euro 2,00

Amari      da Euro 4,00

Distillati     da Euro 8,00

Cocktails     da Euro 10,00

Allergeni

1 . CEREALI CONTENENTI GLUTINE 2 . CROSTACEI   3 . UOVA     
4 . PESCE     5. ARACHIDI    6 . SOIA  
7 . LATTE     8 . FRUTTA A GUSCIO  9 . SEDANO     
10 . SENAPE      11 . SESAMO    12 .SOLFOROSA E SOLFITI   
13 . LUPINI     14 . MOLLUSCHI 

 

stessa experience per tutti i commensali al tavolo 

Pils Primus    Euro 5,00

Picanha di Black Angus USA intera
Euro 80.00

Grappa Of di Moscato  Euro 5,00

Grappa Of di Chardonnay  Euro 5,00

Grappa Of di Amarone   Euro 8,00

Amaro Of Dorange   Euro 5,00

Amaro Of Ballor   Euro 5,00
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Tartare di manzo, radicchio grigliato, Monte Veronese e burro di arachidi ���

Controfiletto marinato e affumicato, crema di latte alle olive, caffè e pastinaca �

Uovo cbt, Cynar, carciofo, cioccolato bianco e amaranto ��������

Gnocco di zucca ,burro alle noci Pecan, patate al timo e pane speziato �����

Costine di manzo, broccolo romano, polvere di acciughe e salsa acidula al Mirin��
���
���

Capperi,limone e liquirizia ���

Euro 65.00

 Wine Experience 4 calici Euro 25
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Carpaccio di picanha grigliata alla Cipriani ��
��������

Porcino grigliato, fonduta di caciocavallo impiccato e tartufo��

Riso Carnaroli affumicato alla pizzaiola, essenza di funghi, pomodoro arrostito, 
mozzarella grigliata e olio aromatico all'origano���
���

Salsiccia di manzo e senape di Digione ���

Entrecote di  Oceanic Beef alla griglia

Pera in osmosi di zafferano alla griglia, gelato agli arachidi tostati ���

Euro 70.00

 Wine Experience 4 calici Euro 25

��� �

Lasagnetta alla ventricina di picanha, finocchietto e provola 1,3,7,9,12

Euro 18.00

Gnocco di zucca, burro alle noci Pecan, patate al timo e pane speziato 1,7,8

Euro 16.00

Riso Carnaroli affumicato alla pizzaiola, essenza di funghi, pomodoro arrostito, 
mozzarella grigliata e olio aromatico all'origano ��
���

Euro 18.00

Chitarra al ragù di trippa alla Pennese ������
���
Euro 16.00

Cannellone di Wagyu e patate viola, germogli e consomme di funghi ����
Euro 25.00

­������

Picanha di Black Angus USA alla brace
Euro 24.00

Entrecote di Oceanic Beef
Euro 10.00 l’etto min. 300g

Controfiletto di Black Angus USA
Euro 8.00 l’etto min. 300g

Wagyu A5 BMS 12 provenienza Kagoshima Shabu Shabu
Euro 42.00 100g

Costine di manzo, broccolo romano, polvere di acciughe e salsa acidula al Mirin��
���
���

Euro 20.00

Guancia di vitello basata alla birra, spuma di patate e porcini e grue di cacao����
���

Euro 24.00
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Costata di Carima Superior Beef
Euro 10.00 l’etto min 1 kg

Fiorentina di Carima Superior Beef
Euro 11.00 l’etto min 1 kg

Costata di Red Hereford selezione PURA
Euro 11.00 l’etto min 1 kg

Fiorentina di Red Hereford selezione PURA
Euro 12.00 l’etto min 1 kg

	�������

Verdura di stagione ripassata
Euro 6.00

Zucca in olio cottura ��
Euro 6.00

Purè di patate con erba cipollina e tartufo �
Euro 7.00

Patata violetta al forno, datterino e cipolla
Euro 6.00

Chips di patate
Euro 6.00

�������

CREME BRULE' al cioccolato, biscotto Sacher e cialda croccante 1,3,7,8

Euro 8.00

FOCACCIA , gelato al miele e parmigiano, mela e mosto cotto 1,3,6,7,8

Euro 8.00

PERA in osmosi di zafferano alla griglia e gelato agli arachidi tostati ���
Euro 8.00

Capperi, limone e liquirizia ���
Euro 8.00

NONNA ricetta di nonna Rita ��������
Euro 8.00

Selezione di formaggi a cura degli Chef ��
Euro 18.00

Abruzzo Montepulciano  Praesidium     Praesidium  29,00
Abruzzo Montepulciano  Le Cince    De Fermo  35,00
Abruzzo Montepulciano  In Alto Cerasuolo   In Alto   36,00
Abruzzo Montepulciano  Amorotti Cerasouolo   Amorotti  30,00
Abruzzo Montepulciano   Cerasuolo    Fattorie Gaglierano 25,00
Abruzzo Montepulciano  Rosato      Gentile   23,00
Abruzzo Montepuciano   Le Vigne Cerasuolo   Faraone  23,00
Abruzzo Montepulciano   C’é     Az Agr. Massetti  35,00
Abruzzo Montepulciano  Cerasuolo Tiberio   Tiberio   24,00 
Abruzzo Montepulciano  Cerasuolo Anfora   Cirelli   35,00
Abruzzo Montepulciano  Colle Morino Cerasuolo  Barba   18,00
Alto adige Pinot Nero   Pinot nero rosato   Ploner   30,00   
Lombardia Nebbiolo   Rosato Alpi Retiche   Dirupi   25,00
Puglia  Primitivo   Primitivo Rosato   Luca Attanasio  27,00

Abruzzo Trebbiano   Trebbiano 2015   Valentini  180,00
Abruzzo Trebbiano   MezzoPieno    Massetti  33,00
Abruzzo Trebbiano   Trebbiano Valle Reale   Valle Reale  25,00
Abruzzo Trebbiano   In Alto Trebbiano   In Alto   36,00
Abruzzo Trebbiano   Trebbiano DOC   Cirelli   23,00
Abruzzo Pecorino   Pecorino Igt    Cirelli   23,00
Abruzzo Trebbiano   Le Vigne Trebbiano   Faraone  22,00
Abruzzo Passerina   Le Vigne Passerina   Faraone  22,00
Abruzzo Trebbiano   Molesto    D’Alesio  22,00
Piemonte Pinot nero    Pinner     Cavalotto   42,00 
Piemonte Chardonnay   Chardonnay    Massolino  25,00
Piemonte Arneis    Roero Arneis DOCG   Borgogno Rivata 24,00
Trentino Chardonnay   Villa Margon    Tenute Lunelli  55,00
Friuli  Chardonnay   Kante     Kante   30,00
Francia  Chardonnay   Bourgogne Blanc   Girardin  55,00 
Francia  Chardonnay   Borgogne Blanc 22  Domaine Grivot Goisot 38,00
Francia  Chardonnay   Mercurey Les Rochelles  Domaine Mia  75,00
Francia  Chardonnay   Borgogne Blanc   Aime Blouzard  40,00
Francia  Chardonnay   Bourgogne Blache   Benjamin Leroux 60,00
Francia  Chardonnay   Les Graviers 2021   Tissot Arbois  120,00
Francia  Chardonnay   Màcon Villages   LAFON  38,00
Borgogna Chardonnay   Bourgogne les saulniers  Dom.de la Cadette 53,00
Slovenia      Ribolla Gialla      Radikon 2018 bott. 50cl            Radikon     50,00
Loira  Chenin Blanc   Vouvray Sec    Foreau   55,00
Loira  Chenin Blanc   Coteaux-du-Vendômois Sec Vieilles Vignes Patrice Colin 28,00
Ct-du-Rhône Grenache /Ugni Blanc  Côtes-du-Rhône Blanc  Clos du Mont-Olivet 29,00
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TAPAS APERITIVO

Patanegra al taglio
Euro 28

Tomino fresco affumicato, finocchio sciroppato e arancia semicandita
Euro 6

Bun di coppa di manzo, Coleslaw e maionese alla senape
Euro 8

Panella pepe, limone e controfiletto marinato al caffè
Euro 8

Tartare, robiola di Roccaverano, spinacino e tartufo
Euro 8

Carpaccio, sedano rapa, cipolla e maionese allo zafferano
Euro 8

Girello al punto rosa, salsa carpaccio, pinoli salati e gel di vitello
Euro 6

Crocchetta di manzo alla vaccinara, insalatina di sedano e sesamo
Euro 6

CHIEDI AL BANCO LA PROPOSTA COCKTAILS E VINI DELLA SERATA
 O SCEGLI DALLA NOSTRA CARTA VINI
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Lorem ipsum

TONIC  sSTRADAPARCO_____________________ 10 Euro 
( BULLDOG GIN , Angostura , Tonic The Organics )

MOSCOW MULE__________________________ 10 Euro
( Vodka , Lime , Ginger Beer The Organics )

WISKEY SOUR_________________________ 10 Euro
( WILD TURKEY BURBON, LIMONE, ZUCCHERO)

RED BULL ENERGY DRINK_______ 5 Euro

TONIC THE ORGANICS_________ 5 Euro 

LEMONE THE ORGANICS_______ 5 Euro

GINGER BEER THE ORGANICS___ 5 Euro
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